Mittagskarte | Lunch

S
f

Kinnaree Thai

Traditional Cuisine



Mittagsmenu | LllIlCh menu mo-rr13-16 Uhr (aufler an Feiertagen)

*auch ohne Vorspeise erhéltlich (0.V. €) | available without appetizer | (0.V. €)

/ leicht scharf slightly hot / / scharf hot / / / sehr scharf very hot / / / / extra scharf extra hot ‘Knoblauch garlic

Montag | Monday

MOI.

MO2.

MO3.

MO4.

MOS.

Vorspeise | Appetizer: Tom Yam Gai-Suppe | Tom Yam Gai soup

Niia Gata // & w%nszns | 9,90 € (0.V. 8,90 €)*

Gebratenes Rindfleisch mit Kaiserschoten, Paprika, Karotten, Champignons, Zwiebeln
und Koriander, mit hausgemachter Chili-Knoblauch-Sauce // in heifler Pfanne serviert //
scharf (Chefkoch-Art)

Fried beef with sugar-snap peas, bell pepper, carrots, mushrooms, onions, and coriander,
with chilli and garlic sauce, served in a hot pan // spicy hot (Chef-style)

Ped Phad Khing / & afand 73 | 10,90 € (0.V, 9,90 €)*

Krosse Ente mit Ingwer, Zwiebeln, Morcheln, Shiitake-Pilzen, Peperoni, Thai-Sellerie,
Lauchzwiebeln und Knoblauch, in Kinnaree-Thai-Austern-Sauce // leicht scharf
(Bangkok-Art)

Crispy fried duck with ginger, onions, morels, Shiitake mushrooms, pepperoni, Thai celery,
leek, and garlic, in oyster sauce // slightly hot (Bangkok-style)

Plah Sam Ros /& daawsd | 9,90 € (0.V. 8,90 €)*

Krosses Rotbarschfilet mit Wasserkastanien, Kaiserschoten, Paprika, Zwiebeln,
Cherrytomaten, frischer Ananas, Friihlingszwiebeln und Knoblauch,

in hausgemachter Siif-Sauer-Scharf-Sauce // leicht scharf (Bangkok-Art)

Crispy fried rose fish with water chestnuts, sugar-snap peas, bell pepper, onions, tomatoes,
fresh pineapple, spring onions, and garlic, in sweet and sour hot sauce

// slightly hot (Bangkok-style)

Nong Gai Pad Pak Reom Mit & isdlnng wi s7udas | 8,90 € (0.V. 7,90 €)*
Knusprige ausgeloste Hahnchenkeule mit Shiitake-Pilzen, Kaiserschoten, Zucchini,
Paprika, Sojasprossen und Knoblauch, in hausgemachter Sesam-Austern-Sauce //

mild (Bangkok-Art)

Fried boneless chicken leg with Shiitake mushrooms, sugar-snap peas, zucchini, bell
pepper, soybean sprouts, and garlic, in sesame oyster sauce // mild (Bangkok-style)

Koey Teaw Ped Tun & mo@=omlaqu | 9,90 €

Reisnudelsuppe mit Entenfleisch, Shiitake-Pilzen, Pak Choi, Sojasprossen,
Friihlingszwiebeln, Koriander, Knoblauch und Sternanis, in dunkler Sojasauce //

mild (Bangkok-Art)

Rice noodle soup with duck in dark soy sauce, with Shiitake mushrooms, pak choi,
soybean sprouts, spring onions, coriander, garlic, and star anise // mild (Bangkok-style)

MOvV1.Géing Phed Tao-huu // unuwd wi, | 8,90 € (0.V. 7,90 €)*

Rotes cremiges Thai-Curry mit Kokosmilch und Tofu, Thai-Auberginen, Langbohnen,
Bambus und Thai-Basilikum // scharf (Bangkok-Art)

Red creamy Thai curry with coconut milk and tofu, Thai eggplant, long beans, bamboo,
and fresh Thai basil // spicy hot (Bangkok-style)

MOv2.Tao-Huu Phad Med Mamuang o v & we uziind | 8,90 € (0.V. 7,90 €)*

Gebratener Tofu mit Cashewniissen, Kaiserschoten, Zucchini, Paprika, Wasserkastanien,
Peperoni, Zwiebeln und Champignons, in Kinnaree-Thai-Austern-Sauce //

mild (Bangkok-Art)

Fried tofu with cashews, sugar-snap peas, zucchini, bell pepper, water chestnuts,
pepperoni, onions, and mushrooms, in oyster sauce // mild (Bangkok-style)

29.06.2016 | Alle Preise in € inkl. der derzeit giiltigen Mehrwertsteuer | all prices in € including current VAT
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/ leicht scharf slightly hot / / scharf hot / / / sehr scharf very hot / / / / extra scharf extra hot ‘ Knoblauch garlic

Dienstag | Tuesday

Vorspeise | Appetizer: Salat | Salad

DIl. Paning Niia // wmawss | 9,90 € (0.V. 8,90 €)*
Nussiges rotes cremiges Pandang-Curry mit Kokosmilch und Rindfleisch, Peperoni,
Langbohnen, Thai-Auberginen, Zitronenblattern, Cashewniissen und Thai-Basilikum //
scharf (Bangkok-Art)
Nutty red Panaeng curry in coconut milk with beef, pepperoni, long beans, Thai eggplant,
lemon leaves, cashews, and Thai basil // spicy hot (Bangkok-style)

DI2. Ped Grob Pad Pak Reom Mit & nfanseunsun 59uiTas | 10,90 € (0.V. 9,90 €)*
Krosse Ente mit Shiitake-Pilzen, Kaiserschoten, Zucchini, Paprika, Sojasprossen und
Knoblauch, in hausgemachter Sesam-Austern-Sauce // mild (Bangkok-Art)

Fried crispy duck with Shiitake mushrooms, sugar-snap peas, zucchini, bell pepper,
soybean sprouts, and garlic, in sesame oyster sauce // mild (Bangkok-style)

DI3. Plah Phad Khing / & 1aws #i | 9,90 € (0.V. 8,90 €)*
Krosses Rotbarschfilet mit Ingwer, Zwiebeln, Morcheln, Shiitake-Pilzen, Peperoni,
Thai-Sellerie, Lauchzwiebeln und Knoblauch, in Kinnaree-Thai-Austern-Sauce //
leicht scharf (Bangkok-Art)
Crispy fried rose fish with ginger, onions, morels, Shiitake mushrooms, pepperoni,
Thai celery, leek, and garlic, in oyster sauce // slightly hot (Bangkok-style)

DI4. Nong Gai Sam Ros / & sodlidusd | 9,90 € (0.V. 8,90 €)*
Gebratene entbeinte Hihnchenkeule mit Wasserkastanien, Kaiserschoten, Paprika,
Zwiebeln, Cherrytomaten, Gurke, Litschi, frischer Ananas, Friihlingszwiebeln und
Knoblauch, in hausgemachter Siif3-Sauer-Scharf-Sauce // leicht scharf (Bangkok-Art)
Fried boneless chicken leg with water chestnuts, sugar-snap peas, bell pepper, onions,
tomatoes, cucumber, lychee, fresh pineapple, spring onions, and garlic, in sweet and
sour hot sauce // slightly hot (Bangkok-style)

DIS. Koey Teaw Nam Niia meii‘s21i i’ | 7,90 €
Klare Reisnudelsuppe mit Rindfleisch und Gemiise // mild (Bangkok-Art)
Clear rice noodle soup with beef and mixed vegetables // mild (Bangkok-style)

DIvl. Ging Ga Lee Tao-Huu // wAanls st | 8,90 € (0.V. 7,90 €)*
Gelbes cremiges Thai-Curry mit Kokosmilch und Tofu, Kartoffeln, Karotten, Zwiebeln
und Koriander // scharf (Bangkok-Art)

Yellow creamy Thai curry in coconut milk with tofu, potatoes, carrots, onions,
and coriander // spicy hot (Bangkok-style)

DIv2. Tao-Huu Pad Preaw Wan /& vy a5 i | 8,90 € (0.V. 7,90 €)*
Gebratener Tofu mit Wasserkastanien, Kaiserschoten, Paprika, Zwiebeln, Cherrytomaten,
Gurke, Litschi, frischer Ananas, Friihlingszwiebeln und Knoblauch, in hausgemachter
Siif-Sauer-Sauce // leicht scharf (Bangkok-Art)
Fried tofu with water chestnuts, sugar-snap peas, bell pepper, onions, tomatoes,
cucumber, lychee, fresh pineapple, spring onions, and garlic, in sweet and sour sauce //
slightly hot (Bangkok-style)
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/ leicht scharf slightly hot / / scharf hot / / / sehr scharf very hot / / / / extra scharf extra hot ‘Knoblauch garlic

Mittwoch | Wednesday

MII.

MI2.

MI3.

MI4.

MIS.

Mlvl.

Mlv2.

Vorspeise | Appetizer: Sauer-Scharf-Suppe | Sour-spicy-soup

Niia Pad Ta-Khai / & ui*riancln? 1 9,90 € (0.V. 8,90 €)*
Gebratenes Rindfleisch mit Zitronengras, Champignons, Zucchini, Kaiserschoten,
Peperoni, Frithlingszwiebeln, Thai-Sellerie, Sojasprossen und Knoblauch,

in hausgemachter Chili-Soja-Sauce // leicht scharf (Kinnaree-Thai-Art)

Fried beef with lemongrass, mushrooms, zucchini, sugar-snap peas, bell pepper,
spring onions, Thai celery, soybean sprouts, and garlic, in chilli soy sauce //
slightly hot (Kinnaree-style)

Ped Grob Rad Prik // & wfansevsiansn | 10,90 € (0.V. 9,90 €)*

Krosse Ente mit Thai-Auberginen, Langbohnen, Bambus, Peperoni und Thai-Basilikum,
serviert mit hausgemachter Knoblauch-Chili-Sauce // scharf (Kinnaree-Thai-Art)
Crispy duck with Thai eggplant, long beans, bamboo, pepperoni, and Thai basil,

served with homemade garlic chilli sauce // spicy hot (Kinnaree-style)

Phad Priew Whan Pra Grob /& sianls®mvmnlanser” | 9,90 € (0.V.8,90 €)*
Krosses Rotbarschfilet mit Wasserkastanien, Kaiserschoten, Paprika, Zwiebeln,
Cherrytomaten, Gurke, Litschi, frischer Ananas, Frithlingszwiebeln und Knoblauch,

in hausgemachter Siif3-Sauer-Sauce // leicht scharf (Bangkok-Art)

Crispy fried rose fish with water chestnuts, sugar-snap peas, bell pepper, onions, tomatoes,
cucumber, lychee, fresh pineapple, spring onions, and garlic, in sweet and sour sauce //
slightly hot (Bangkok-style)

Gai Phad Med Mamuang lnraufauzaind | 8,90 € (0.V. 7,90 €)*

Gebratenes Hihnchenbrustfilet mit Cashewniissen, Kaiserschoten, Zucchini, Paprika,
Wasserkastanien, Peperoni, Zwiebeln und Champignons, in Kinnaree-Thai-
Austern-Sauce // mild (Bangkok-Art)

Fried chicken breast with cashews, sugar-snap peas, zucchini, bell pepper, water chestnuts,
pepperoni, onions, and mushrooms, in oyster sauce // mild (Bangkok-style)

Koey Teaw Moh Tom Yam /) o oiyaudl | 7,90 €

Tom Yam Reisnudelsuppe mit Schweinefleisch, Pak Choi, Sojasprossen, Koriander,
Friihlingszwiebeln und Erdniissen // scharf (Bangkok-Art)

Tom Yam rice noodle soup with pork, soybeans, pak choi, coriander, spring onions,
and peanuts // spicy hot (Bangkok-style)

Gdang Keaw Wan Tao-Huu / / AU mmmmymy | 8,90 € (0.V. 7,90 €)*
Traditionelles griines cremiges Thai-Curry mit Kokosmilch und Tofu, Thai-Auberginen,
Langbohnen, Bambus, Zitronenbldttern, Thai-Basilikum und Kra-Chai (Thai-Finger-
Ingwer) // scharf (Bangkok-Art)

Traditional green Thai curry in coconut milk with tofu, Thai eggplant, long bearns,
bamboo, lemon leaves, fresh Thai basil, and gra chai (fingerroot) // spicy hot
(Bangkok-style)

Tao-Huu Pad Prik Thai Damm // & wHansnlng | 8,90 € (0.V.7,90 €)*
Gebratener Tofu mit schwarzem Pfeffer, Knoblauch, Kaiserschoten, Zucchini, Paprika,
Koriander, Pak Choi, Zwiebeln, frischem jungen Pfeffer, Peperoni und Thai-Sellerie,

in hausgemachter Austern-Pfeffer-Sauce // scharf (Kinnaree-Thai-Art)

Fried tofu with black pepper, garlic, sugar-snap peas, zucchini, bell pepper, coriander, pak
choi, onions, fresh young pepper, pepperoni, and Thai celery, in oyster pepper sauce //
spicy hot (Kinnaree-style)

29.06.2016 | Alle Preise in € inkl. der derzeit giiltigen Mehrwertsteuer | all prices in € including current VAT
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/ leicht scharf slightly hot / / scharf hot / / / sehr scharf very hot / / / / extra scharf extra hot ‘Knoblauch garlic

Donnerstag | Thursday

DO1.

DO2.

DO3.

DO4.

DOs.

DOv1.

Vorspeise | Appetizer: Klare Glasnudel-Tofu-Suppe | Clear tofu soup

Niia Pad Prik Thai Dam // & ui*siansnlnesh | 9,90 € (0.V. 8,90 €)*
Gebratenes Rindfleisch mit schwarzem Pfeffer, Knoblauch, Kaiserschoten, Zucchini,
Paprika, Koriander, Pak Choi, Zwiebeln, frischem jungen Pfeffer, Peperoni und Thai-
Sellerie, in hausgemachter Austern-Pfeffer-Sauce // scharf (Kinnaree-Thai-Art)

Fried beef with black pepper, garlic, sugar-snap peas, zucchini, bell pepper, coriander,

pak choi, onions, fresh young pepper, pepperoni, and Thai celery, in oyster pepper sauce //
spicy hot (Kinnaree-style)

Ped Sam Ros /& ufagusa | 10,90 € (0.V. 9,90 €)*

Krosse Ente mit Wasserkastanien, Kaiserschoten, Paprika, Zwiebeln, Cherrytomaten,
Gurke, Litschi, frischer Ananas, Friihlingszwiebeln und Knoblauch, in hausgemachter
SiifR-Sauer-Scharf-Sauce // leicht scharf (Bangkok-Art)

Crispy fried duck with water chestnuts, sugar-snap peas, bell pepper, onions, tomatoes,
cucumber, lychee, fresh pineapple, spring onions, and garlic, in homemade sweet and sour
hot sauce // slightly hot (Bangkok-style)

Plah Pad Kie Meuw /// dawiad®in | 9,90 € (0.V. 8,90 €)*

Kross gebratenes Rotbarschfilet auf einem Beet von sehr scharf gebratenen Chilis,
Thai-Auberginen, Kra-Chai (Thai-Finger-Ingwer), frischem jungen Pfeffer, Peperoni,
Bambus, Langbohnen und Thai-Basilikum // in heifser Pfanne serviert // sehr scharf
(Chefkoch-Art)

Crispy fried rose fish with very spicy chilli, Thai eggplant, gra chai (fingerroot), fresh
young pepper, pepperoni, bamboo, long beans, and Thai basil, served in a hot pan //
very hot (Chef-style)

Ging Ga Lee Gai // unanzus"lsi | 8,90 € (0.V. 7,90 €)*

Gelbes cremiges Thai-Curry mit Kokosmilch und Hahnchenbrustfilet, Kartoffeln,
Karotten, Zwiebeln und Koriander // scharf (Bangkok-Art)

Yellow creamy Thai curry in coconut milk, with chicken breast, potatoes, carrots, onions,
and coriander // spicy hot (Bangkok-style)

Koey Teaw Tom-Yam Ped /) hoimdugua | 9,90 €

Tom Yam Reisnudelsuppe mit Ente, Pak Choi, Sojasprossen, Erdniissen, Koriander und
Friihlingszwiebeln // scharf (Bangkok-Art)

Tom Yam rice noodle soup with duck, pak choi, soybean sprouts, peanuts, coriander,
and spring onions // spicy hot (Bangkok-style)

Paning Tao-Huu // unwuasy, | 8,90 € (0.V. 7,90 €)*

Nussiges rotes cremiges Pandng-Curry mit Kokosmilch und Tofu, Peperoni, Langbohnen,
Thai-Auberginen, Zitronenblattern, Cashewniissen, Thai-Basilikum //

scharf (Bangkok-Art)

Nutty red Panaeng curry in coconut milk with tofu, pepperoni, long beans, Thai eggplant,
lemon leaves, cashews, and Thai basil // spicy hot (Bangkok-style)

DOv2.Pad Thai Tao-Huu & w”ﬂ”lwmymw | 8,90 € (0.V. 7,90 €)*

Gebratene Reisnudeln mit Tofu, Ei, Thai-Friihlingszwiebeln, Sojasprossen, Erdniissen
und Knoblauch // mild (Bangkok-Art)

Fried rice noodles with tofu, egg, Thai spring onions, soybean sprouts, peanuts, and
garlic // mild (Bangkok-style)

29.06.2016 | Alle Preise in € inkl. der derzeit giiltigen Mehrwertsteuer | all prices in € including current VAT
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/ leicht scharf slightly hot / / scharf hot / / / sehr scharf very hot / / / / extra scharf extra hot ‘ Knoblauch garlic

Freitag | Friday

FRI.

FR2.

FR3.

FR4.

FRS.

FRv1.

FRv2.

Vorspeise | Appetizer: Friihlingsrollen | Spring rolls

Pra Grob Phad Khing / & anseudiai | 9,90 € (0.V. 8,90 €)*
Krosses Rotbarschfilet mit Ingwer, Zwiebeln, Morcheln, Shiitake-Pilzen, Peperoni,
Thai-Sellerie, Lauchzwiebeln und Knoblauch, in Kinnaree-Thai-Austern-Sauce //
leicht scharf (Bangkok-Art)

Crispy fried rose fish with ginger, onions, morels, Shiitake mushrooms, pepperoni,
Thai celery, leek, and garlic, in oyster sauce // slightly hot (Bangkok-style)

Ped Pad Kie Meuw /// wfasadut | 10,90 € (0.V. 9,90 €)*

Krosse Ente auf einem Beet von sehr scharf gebratenen Chilis, Thai-Auberginen, Kra-Chai
(Thai-Finger-Ingwer), frischem jungen Pfeffer, Peperoni, Bambus, Langbohnen und
Thai-Basilikum // in heifser Pfanne serviert // sehr scharf (Chefkoch-Art)

Crispy fried duck with very spicy chilli, Thai eggplant, gra chai (fingerroot), fresh young
pepper, pepperoni, bamboo, long beans, and Thai basil, served in a hot pan // very hot
(Chef-style)

Ped Phad Med Mamuang nfardaniauziig | 10,90 € (0.V. 9,90 €)*

Kross gebratene Ente mit Cashewniisse, Kaiserschoten, Zucchini, Paprika,
Wasserkastanien, Peperoni, Zwiebeln und Champignons, in Kinnaree-Thai-
Austern-Sauce // mild (Bangkok-Art)

Crispy fried duck with cashews, sugar-snap peas, zucchini, bell pepper, water chestnuts,
pepperoni, onions, and mushrooms, in oyster sauce // mild (Bangkok-style)

Plah Pad Ta-Khai J & daviawsound | 9,90 € (0.V. 8,90 €)*

Kross gebratenes Rotbarschfilet mit Zitronengras, Champignons, Zucchini, Kaiserschoten,
Peperoni, Frithlingszwiebeln, Thai-Sellerie, Sojasprossen und Knoblauch, in
hausgemachter Chili-Soja-Sauce // leicht scharf (Kinnaree-Thai-Art)

Crispy fried rose fish with lemongrass, mushrooms, zucchini, sugar-snap peas, pepperoni,
spring onions, Thai celery, soybean sprouts, and garlic, in chilli soy sauce // slightly hot
(Kinnaree-style)

Nong Gai Rad Prik Ging // & siodlimansnund | 9,90 € (0.V. 8,90 €)*
Krosse entbeinte Hahnchenkeule mit rotem Thai-Curry, Thai-Auberginen, Langbohnen,
Bambus, Peperoni, Thai-Basilikum und Knoblauch // scharf (Chefkoch-Art)

Chicken leg, boneless, spilled with red Thai-curry, Thai eggplant, long beans, pepperoni,
Thai basil, and garlic // spicy hot (Chef-style)

Massaman Tao-Huu // wadwey | 8,90 € (0.V. 7,90 €)*

Tofu in Kokosmilch und Thai-Massaman-Curry mit frischer Ananas, Ingwer, Kartoffeln,
Peperoni, Erdniissen und Koriander // scharf (Stidthailand-Art)

Tofu in Thai-Massaman-Curry and coconut milk, with fresh pineapple, ginger, potatoes,
pepperoni, peanuts, and coriander // spicy hot (South Thailand-style)

Koey Teaw Rad Na Tao-Huu heud‘sisaniuan, | 8,90 € (0.V. 7,90 €)*
Tofu mit breiten Reisnudeln, Champignons, Pak Choi, Brokkoli und Bambus,

in schmackhafter hausgemachter Sauce // mild (Bangkok-Art)

Tofu with broad rice noodles, mushrooms, pak choi, broccoli, and bamboo,

in homemade sauce // mild (Bangkok-style)

29.06.2016 | Alle Preise in € inkl. der derzeit giiltigen Mehrwertsteuer | all prices in € including current VAT



